
 
 

 
 
 
 
 
 
  
 
 
 

Wir erzeugen knackfrisches demeter-Gemüse, knusprige demeter-Backwaren, sowie leckere 
Suppen und Snacks in Bio-Qualität. Wir vermarkten unsere ökologischen Lebensmittel und die 
unserer Partnerbetriebe über unseren Lieferservice an Privathaushalte, Unternehmen, 
Einrichtungen und unserem SB-Hofladen. Wenn Sie das Backen lieben, suchen wir Sie in Teilzeit 
(mind. 20 Stunden pro Woche) oder Vollzeit als 
 

 

Das erwartet Sie bei uns am Hutzelhof 
 

 Das Arbeiten in einer zertifizierten demeter-Bäckerei mit alten und modernen Getreidearten  
 Selbstständiges Ausbacken unserer hochwertigen Backwaren 
 Vorbereitung zur Herstellung der Backwaren 
 Verpackung und Kommissionierung der Backwaren 
 4-Tage Woche Dienstag bis Freitag ab 1 Uhr mit Nachtzuschlag 

 
 

Wir freuen uns, wenn Sie 
 

 Eine Ausbildung in Backstube / Küche / Bäckereifachverkäuferin gemacht haben oder Sie 
Küche und Hauswirtschaft als „ihr Reich“ sehen – gerne auch Quereinsteiger 

 Begeisterung fürs Backen mitbringen 
 Eine hygienisch einwandfreie und zügige Arbeitsweise schätzen 
 Am liebsten mit Bio-Lebensmitteln arbeiten  

 
 

Wir bieten Ihnen 
 

 Anstellung in einem bekannten Bio-Betrieb mit vielfältigen Leistungen und leckeren Produkten 
 respektvoller Umgang 
 eigenverantwortlich Aufgaben zu übernehmen 
 Wirkungsvolle Arbeit – im Sinne des `ökologischen Gedanken´ in einem erfolgreichen Unternehmen 
 Freie Getränke und Obst am Arbeitsplatz 
 Mitarbeiterrabatte und familienfreundliche Arbeitsbedingungen 

 

Aus Gründen der besseren Lesbarkeit wird ausschließlich eine Sprachform verwendet, sie bezieht sich jedoch auf 
alle Geschlechter. 

Hutzelhof, z.Hd.  Katharina Kraus, Weißenberg 55, 92265 Edelsfeld oder per E-Mail: bewerbung@hutzelhof.de 

Helfer / Bäckereifachverkäufer (m/w/d) in demeter-Bäckerei 
 


