Hutzelhof-Geschaftsfiihrer Jiirgen Obermeier zeigt, was in einer Okokiste Leckeres
drin ist. Im Lieferwagen werden die Kisten bis vor die Haustiir gebracht.

Sorgenfreies Genief3en

Der Hutzelhof bringt 6kologische Lebensmittel ins Haus

EDELSFELD (mz). Ekel-Fleisch,
Pestizid verseuchtes Obst und
Gemiise sowie genmanipulierte
Zusatzstoffe: Standig neue Le-
bensmittelskandale erschweren
das Einkaufen weit liber die lasti-
ge Frage ,Was koche ich heute?”
hinaus. Dass es trotzdem sicher,
unkompliziert und bequem geht,
beweist der WeiBenberger Hut-
zelhof - ein echtes Erfolgsmodell
mitten in der Oberpfalz.

Okologische Lebensmittel ohne jeg-
liche Zusitze aus der Chemie-Kiiche
wochentlich direkt vor die Haustiire?
Der Hutzelhof und sein Okokisten-
System machen diesen komfortablen
Service moglich. Bestiickt werden die
Kisten dabei nicht nur mit allem, was
die eigenen Felder und Gewéchshéu-
ser hergeben: Die Kooperation mit
rund 30 regionalen Bio-Erzeugern
schafft eine Angebotspalette, die kei-
ne Wiinsche offen lésst.

Es ist also kein Problem, die — auch
individuell ~zusammenstellbare -
Obst- und Gemiiseauswahl je nach
Lust und Bedarf um siile oder herz-
hafte Backwaren, Nudeln, Miislis, Ei-
er oder einen leckeren Sonntagsbra-
ten vom Schwein, Rind oder Gefliigel
zu erweitern. Dass es sich dabei eben-
falls um streng kontrollierte Bio-Qua-
litat handelt, versteht sich von selbst.

Mit den ergidnzenden Produkten
des ,,Oko-Frostboten“ kommen zu-
dem auch die Fans der schnellen Kii-
che nicht zu kurz. Von der Pizza iiber
Pommes frites bis zu Croissants, Eis
oder den neuesten Offerten Apfelstru-
del und Reis-Pfannen bringt der Hut-

zelhof alles, was der groRRe und kleine
Oko-Freund zum Genuss ohne Reue
benotigt.

Die regelmallige oder sporadische
Bestellung geht ebenfalls kunden-
freundlich und unkompliziert vonstat-
ten: entweder per Telefon oder Fax
oder gleich virtuell im Internet-Shop,
der zusammen mit allen Angeboten,
vielen Rezeptideen und Informatio-
nen unter www.hutzelhof.de zu fin-
den ist. Der Bestellvorlauf betragt in
der Regel gerade mal einen Tag.

Der Erfolg bei mittlerweile iiber
2000 Kunden, die sich im gesamten
Groffraum Niirnberg-Bayreuth-Neu-
markt-Schwandorf verteilen, gibt Hut-
zelhof-Griinder Giinter Kugler und
seiner Philosophie von Bio-Angebot
und Kundenservice also Recht.

Ganz gegen den Trend des Hofe-
sterbens setzte der studierte Agrarin-
genieur schon vor zehn Jahren auf die
Zukunft der Okologischen Landwirt-
schaft. Aus dem Stand stellte er je-
doch nicht nur einen florierenden
Bio-Gemiiseanbaubetrieb auf die Bei-
ne, sondern baute gleichzeitig ein be-
achtliches  regionales Vertriebsnetz-
werk flir Oko-Produkte auf.

Einen Namen gemacht hat sich der
Hutzelhof dariiber hinaus nicht nur
als innovativer Dienstleister in Sa-
chen Bio-Lebensmittel, sondern auch
als Veranstalter weit iiber die Region
hinaus beliebter Hoffeste. Jedes Jahr
im September pilgern durchschnitt-
lich 3000 Besucher nach Weillenberg,
um sich beim kunterbunten Markt-
treiben mit ausgesuchten Schman-
kerln und einem abwechslungsrei-
chen Programm verwOhnen und un-
terhalten zu lassen.



